1952

Informacion contenida en la carta de vinos.

Nombre del Vino Particularidades

Abel Mendoza Seleccién Personal. (limitado)
R. ALTA; 100% tempranillo, 12 meses cza. barrica nueva r. francés; Abel Mendoza Monge

47\ \

Subzona / Denominacién / Origen Variedades y elaboracion BODEGA

** PARTICULARIDADES, VOCABULARIO:

En una palabra se “condensa” informacion aclaratoria relevante sobre el vino;
sobre su elaboracidn, produccién y orientacién de consumo.

Especialmente en blancos y tintos gallegos y, en general, vinos de poca
produccién y menor difusién comercial. Este es el vocabulario:

-(0,5016 0,375 1.) ... Indica el unico formato disponible del vino

- LIMITADO:... De poca produccién y disponibilidad limitada

-2° ANO-.... ... 7 afio minimo entre su cosecha y la salida al mercado.

-3°ANO........ 2 afios minimo entre la cosecha y su salida al mercado

- GUARDA:.... De salida al mercado al menos 3 afios después de su cosecha y
con un periodo de consumo idéneo de al menos 5 afios

desde su salida al mercado

- (30 aios)....Categoria de Vejez certificada por Consejo Regulador de la D.O.

FORMATOS ESPECIALES Y VINOS POR COPA

( *) Asterisco a la derecha del precio: disponible también en 0,375 1. 6 0,50 .
( ** ) Asteriscos a la derecha del precio: disponible en “magnum” o formato superior
(4,5) Cifra a la derecha del precio: precio de la copa

La lista completa de formatos especiales con sus precios la encontrard al final de la carta
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Espumosos

Espana

L'spumoso galego

Gorgola.
SALNES; 100% Albarifio; 32 meses en rima; B. Nat.; Cabana das Bolboretas

37

Cava

Laieta blanco.
ALELLA; Xarel-lo, Macabeu, Chardonnay, Pinot Noir; 30 meses rima; B. Nat. G.
Rva. Alta Alella

37

Gramona lll Lustros.
PENEDES; Xarel-lo y Macabeu. 60 meses en rima; Gramona

48

Juvé & Camps Reserva de la Familia Brut Nat.
PENEDES; Macabeo, Xarel-lo y Parellada, 48 meses en rima; Juvé & Camps

39

Mirgin. (03751
ALELLA; Xarel-lo, Macabeu, Chardonnay, Pinot Noir; 24 meses rima; B. Nat..
Alta Alella

19

Raventos i Blanc De Nit Rosado
PENEDES; Macabeo, Xarel-lo, Parellada y Monastrell, 18 meses en rima;
Raventds i Blanc

36

Raventds i Blanc Gran Reserva de La Finca
PENEDES; Macabeo, Xarel-lo, Parellada de mds de 30 afios. 36 meses en rima;
Raventds i Blanc

39

Recaredo Terrers
PENEDES; Xarel-lo, Macabeo y Parellada de cultivos orgdnicos; Recaredo

39
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Francia

Champagne

Bollinger Rosé.
VALEE DE LA MARNE; 62% Pinot Noir, 24% Chardonnay, 14% Meunier; Bollinger

109

Bollinger Special Cuvée.
VALEE DE LA MARNE; 60% Pinot Noir, 25% Chardonnay, 15% Meunier; Bollinger

87

Dom Pérignon.
COTE DE BLANCS; 55% Chardonnay, 45% Pinot Noir, champagne de afiada;
Moét & Chandon

220

Marteaux Millesimé.
VALLE DE LA MARNE, 50% Pinot Meunier, 30% Chardonnay, 20% Pinot Noir; Mar-
teaux Vigner

48

Moét & Chandon Brut Imperial.
COTE DE BLANCS; Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay, Moét & Chandon

69

G.H. Mumm
30% Chardonnay, 25% Pinot Meunier, 45% Pinot Noir; 30 meses en rima

66

Veuve Clicquot
MONTAIGNE DE REIMS; Pinot Noir, Pinot Meunier Y Chardonnay; Veuve Clicquot
Ponsardin

69

Louis Roederer Rosé
63% Pinot Noir; 37% Chardonnay

122

Louis Roederer Collection 243
40% Chardonnay: 40% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier

96

Louis Roederer Cristal
60% Pinot Noir; 40% Chardonnay

389
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Blancos

Espana

Galicia

Ribeiro

1932 de Pazo de Vieite.
AVIA; 100% Treixadura; Pazo de Vieite

26

A Teixa. (3° afio, limitado)
AVIA; 95% Treixadura, 5% otras; 1 afio fudre + 1 afio bot.; Luis Anxo Rodriguez

37

Casal de Arman.
AVIA; Treixadura, godello, albarifio; Bod. Casal de Armdn

29

El Paraguas Atlantico.
AVIA; 85% treixadura, 9% godello y 6% albarifio, elaboracién separada; Bod.
El Paraguas

37

Emilio Rojo. (2° afio, disponibilidad muy limitada)
ARNOIA; Variedades autéctonas; Emilio Rojo

100

Fai un Sol de carallo. (2° afio, limitado)

AVIA; 85% treixadura, 9% godello, 6% albarifio; 1 afio en barrica nueva
r. francés; Bod. El Paraguas

110

Finca Vifioa.
AVIA; Treixadura, godello, albarifio, loureira; Finca Vifioa

26

Gomariz.
AVIA; Albarifio, Godello, Treixadura, Loureira; Coto de Gomariz

27

Gomariz Colleita Seleccionada. (2° afio)
AVIA; Treixadura (70%), Godello, Albarifio, Loureira, Lado,; Coto de Gomariz

37

La Sombrilla.
AVIA; 92% treixadura, 4% godello, 4% albarifio; sobre lias en barrica 6 meses;
Bod. El Paraguas

57
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1952

Manuel Rojo. (limitado)
ARNOIA; Treixadura, Albarifio, Lado y Torrontés; Manuel Rojo

36

Ramén do Casar.
MINOQ; Treixadura, Albarifio y Godello: Ramdn do Casar

26

Uxia da Ponte.
100% Lado; Maceracidon carbénica

44

Vifia de Martin Escolma. (5° afio, limitado)
ARNOIA; Treixadura, Albarifio, Lado y Torrontés; 1 afio barrica, 3 en botella; Luis
Anxo Rodriguez

49

Vifia de Martin Os Pasas . (2° afio, limitado)
ARNOIA; Treixadura, Albarifio, Lado y Torrontés; Luis Anxo Rodriguez

33

Ribeira Sacra

Guimaro.
AMANDI; 95% Godello, 5% Otras; Pedro M. Rodriguez

26

Ponte da Boga Godello.
Ponte da Boga Godello

26
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Valdeorras

As Sortes. (2° afio)
O BOLO; 100% Godello de zonas mds altas; 8 meses en barricas; Rafael Pala-
cios

69

Godeval.
O BARCO; 100% Godello; Bodegas Godeval

26

Godeval 1986.
O BARCO; 100% Godello; fermentado y crianza 4 meses en barrica r. francés;
Bodegas Godeval

64

Godeval Cepas Vellas .
O BARCO; 100% Godello de vifias viejas con 5 meses sobre lias; Bodegas
Godeval

37

Guitian.
RUBIA; 100% Godello; Bodegas la Tapada
27

Guitian Barrica.
RUBIA; 100% Godello con crianza en barricas; Bodegas la Tapada

35

Louro. (limitado)
O BOLO; (Godello con un poco de Treixadura, crianza 5 meses en fudres;
Rafael Palacios

34

O Luar do Sil.
LAROUCO; 100% Godello; Pago de Los Capellanes

29

Ventura (sobre lias finas) (2° afio)
PETIN; 100% Godello, minimo 6 meses depdsito sobre lias + 3 botella; Adega
da Pinguela

28
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1952

Monterrei

Alanda. (muy limitado; consultar dispon.)
VALLE DE MONTERREI; Treixadura 100%; Elaboracién mixta en barrica; José
Luis Mateo

33

Lobarzan. (limitado)
VALLE DE MONTERREI,; Treixadura y Godello; Castro de Lobarzdn

25

Lobarzan Isaura Godello. (muy limitado)
VALLE DE MONTERREI; 100% Godello; Fermentacion y crianza barrica 500 I.;
Castro de Lobarzdn

46

Bierzo

Casal de Burbia.
100%Godello. Vino ecoldégico con maceracion en barrica

39
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Rias Baixas

Albarifo de Fefifanes.
SALNES; 100% Albarifio; Bodegas del Palacio de Fefifianes

28

Amodino.
SALNES; 100% Albarifio; 18 meses sobre lias de 3 cosechas; Eladio Pifieiro

39

Atalante. (2° afio, muy limitado)
SALNES; 100% Caifio Blanco, elaboracion en barrica 500 I. de r. francés; Attis
bodegas y vifiedos

45

Attis (sobre lias finas).
SALNES; 100% Albarifio; 25% ferment. fudre + 75% inox.; 4 meses lias; Attis
bodegas y vifiedos

28

D. Pedro de Soutomaior Neve Carbdnica.
CONDADO; 100% Albarifio macerado en frio;

29

Do Ferreiro.
SALNES; 100% Albarifio; Gerardo Méndez

30

Fefifanes Ill aio. (3° afio)
SALNES; 100% Albarifio; 30 meses en depdsito sobre lias; Bodegas del Palacio
de Fefifianes

53

Fillaboa.

CONDADO; 100% albarifio; Fillaboa

29

Granuja Grano a Grano. (2° afio)
SALNES; 100% Albarifio de cepas mds 60 afios; Lagar de Pintos

89

La Mar.

ROSAL, Caifio blanco completado con otras variedades; Terras Gauda

36

Lagar de Pintos, 3000 Cepas. (2° afio)

SALNES; 100% Albarifio de cepas mds 60 afios, crianza en barrica 1 afio; Lagar
de Pintos

39

Mar de Frades.
SALNES; 100% Albarifio; Mar de Frades

29 *
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1952

Martin Codax.
SALNES; 100% Albarifio; Martin Cédax

26

Nicolas Tricé.
CONDADO; 100% Albarifio; Vino de parcela, 1 afio sobre lias en dep. inox.;
Compahia de vinos Tricé

39

Pazo de San Mauro.
100 % Albarifio. Bodehgas Pazo de San Mauro

36

Pazo de Seforans.
SALNES; 100% Albarifio; Pazo de Sefiorans

28

Pazo de Sefiorans Seleccion de Afada. (guarda)
SALNES; 100% Albarifio con 30 meses en depdsitos; Pazo de Sefiordns

67

Pousada. (2° afio)
CONDADO DO TEA; 75% Albarifio, 25% Treixadura; 1 afio cza. Barrica+inox;
Destinos Cruzados

33

Quinta do Couselo.
ROSAL; 100% Albarifio; Quinta do Couselo

27

Santiago Ruiz.
ROSAL,; Albarifio y otras variedades; Santiago Ruiz

29

Sitta Ancestros (sin D.0O.) (5° afio, muy limitado)
100% Albarifio; 5 afios en barrica; Attis bodegas y vifiedos

129

Terras Gauda.
ROSAL; Albarifio y otras variedades; Terras Gauda

27
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1952

Vino de la tierra de Castilla y Leon

Abadia Retuerta Ledomaine.
Sauvignon Blanc y Verdejo, 6 meses en barrica; Abadia Retuerta

58

Rioja

Abel mendoza 5V. (2° afio)
R. ALTA; Viura, Garnacha bl., Torrontés, Tempranillo bl., Malvasia, barrica;
Abel Mendoza

38

875 M Finca Carbonera. (2° afio)
R. ALTA; 100% Chardonnay; fermentado en barrica; El coto de Rioja

38

Toro

Tres Lunas Verdejo. (ecolégico)
TORO; 100% Verdejo, Fermentado en inox; Bod. Gil Luna

24
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1952

Francia

Borgona

Luis Michel, Chablis 1°. Cru Vaillons. (2° afio)
CHABLIS; 100% Chardonnay. 50% Inox y 50% barrica; Luis Michel

49
Loira

Poully Fume Les Pierres de Pierre. (2° afio)
POULLY; 100% Sauvignon blanc de vifia vieja; En Inox sobre lias; Masson-Blo-
delet

45

Alemania

Mousel

Markus Molitor.
100% Riesling. 3 meses sobre lias en fudres de madera

32

Portugal

Minho - vinho verde

Muros de Melgaco.
Muros de Melgaco

33
Bairrada

Avo Fausto. (2° afio)
ANADIA; 100% Maria Gomes, fermentado y 9 meses barricas usadas 500 I.;
Qta. das Bdgeiras

36
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Rosados

Aragon - Vino de la tierra Ribero del Gallego

Edra Rosado.
100% Syrah; Edra Bodegas y vifiedos
26

Navarra

Ochoa Rosado Lagrima.

Cabernet Sauvignon y Garnacha; Mosto Idgrima, sin presién, sélo por grave-
dad, Bodegas Ochoa

24
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Tintos

Espana

Galicia

Ribeiro

A Torna dos Pasas. (2° afio; muy limitado)
ARNOIA; Caifio longo y redondo, Ferrol y Brancellao, 1 afio crianza barrica;
Luis Anxo Rodriguez

34

A Torna dos Pasas Escolma. (guarda)
ARNOIA; Caifio longo y redondo, Ferrol y Brancellao, 1 afio crianza + 3 botella;
Luis Anxo Rdguez

55

VX Cuvee Caco. (3° afio; limitado)
SIN D.O.; 100% Sousdn, 2 afos barrica; Coto de Gomariz

39

Valdeorras

Trebdn. (2° afio)
A RUA; Mencia, Brancellao y Sousdn, 6 meses crianza barrica; Adega da Pin-
guela

27

Ventura Garnacha. (2° afio; limitado)
A RUA; 100% garnacha cepas muy viejas, 9 meses crianza barrica; Adega da
Pinguela

28
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1952

Monterrei

Alanda. (2° afio; muy limitado)
VALLE MONTERREI; Mencia, Bastardo, Garnacha, Mouratdn, otras; 2 afio barri-
catdep. J. L. Mateo

44

Father. (limitado)
VALLE MONTERREI; 80% Mencia, 20% Arauxa; 6 meses barrica; Crego e Mona-
guillo

52

Lobarzan. (limitado)
VALLE DE MONTERREI; Mencia y Arauxa; Castro de Lobarzdn

26

Lobarzan Isaura tinto. (muy limitado)
VALLE DE MONTERREI; Mencia, Arauxa y Bastardo; 8 meses barrica nueva;
Castro de Lobarzdn

44
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1952

Ribeira Sacra

Algueira.
AMANDI; 100% Mencia; Adega Algueira

25

Algueira Pizarra.
AMANDI; 100% Mencia; Fermentacién en troncocénico y 12 barrica; Adega
Algueira

48

Algueira Risco.
AMANDI; 100% Mencia; Fermentacién en troncocénico y 12 barrica; Adega
Algueira

48

Guimaro.
AMANDI; 95% Mencia, 5% Otras; Pedro M. Rodriguez

25

Guimaro Finca Meixeman.
AMANDI; 95% Mencia, 5% Otras, 14 meses crianza barricas usadas; Pedro M.
Rodriguez

42

Ponte da Boga.
QUIROGA - BIBEI; 100% Mencia; Ponte da Boga

25

Ribada Seleccién Mencia. (guarda)
CHANTADA; 100% Mencia; Bodega Ribada

32
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Castilla y Leon, Extremadura y Madrid

Bierzo

Dominio de Tares, Cepas Viejas.
Dominio de Tares, Cepas Viejas

32

Pitacum.
100% Mencia, crianza en barrica; Terras Gauda

28

Hombros.
100% Mencia; Bodegas Casar de Burbia ; vino ecoldgico

36

Toro

Adoremus.
100% Tinta de Toro,, 24 meses en barrica nueva roble francés; Bodegas Vega
Satco

31

Pintia.
100% Tinta de Toro; Fermentado en tonel,; crianza en barrica; Vega Sicilia

73

Prima.
90% Tinta de Toro, 10% Garnacha, 1 afio crianza; Bodega Maurodds

26

Tres Lunas.
90% Tinta de Toro, 10% Garnacha, 14 meses en barrica; Bodega Gil Luna

26

Victorino.

100% Tinta de Toro, 18 meses crianza en barrica; Bodegas Eguren -Teso La
Monja

49
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1952

Leon

Pricum Valdemuz. (guarda)

100% Prieto Picudo; fermen. en fudres roble, crianza 17 meses en barrica r.
francés; Bod. Margén

36

Vino de la tierra de Castilla y Leon

Abadia Retuerta Seleccién Especial.

Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauv., 16-22 meses cza. barrica; Abadia Retuer-
ta

44

Mauro.
94%Tempranillo, 6%Syrah, 15 meses cza. barricas;, Bodegas Mauro
5G %%

Pegaso, Granito.
GREDOS; 100% Garnacha, barrica; Compafia de vinos Telmo Rodriguez

59
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Ribera del Duero

Aalto.
VALLADOLID; Tinta fina, 20-24 meses en barrica; Bodegas Aalto

63

Alién.

VALLADOLID; 100% Tinta Fina, 14-20 meses cza. barrica nuva r. francés; Vega
Sicilia

112 **

Arzuaga.
VALLADOLID; Tempranillo, Cabernet, Merlot; 16 meses cza. fra.+amer.: Bod.
Arzuaga Navarro

38

Bagus.
BURGOS; 100% Tinta del Pais; vino de finca, 12 meses en r. francés nuevo;
Bod. Lépez Cristobal

54

Cillar de Silos Crianza.
BURGOS; 100% Tempranillo, 13 meses cza. barrica r. francés: Cillar de Silos

32
Chafandin.

VALLADOLID; 100% Tempranillo, maloldctica y 21 meses crianza en barrica:
Vifiedos Iberian

49

Conde San Cristébal.
VALLADOLID; Cabernet, Sauvignon, Merlot y Tempranillo ; 12-14 meses crian-
za en barrica

36

Dominio del Pidio crianza.
BURGOS; 95% Tinto Fino, 5% Albillo; fermentacion cmento, 16 meses cza. r.
francés; D. del Pidio

59

Emilio Moro.
VALLADOLID; 100% Tinto Fino, 12 mess crianza en barrica; Emilio Moro

38 */**

Flor de Pingus.
VALLADOLID; 100% Tempranillo, crianza en barrica; Dominio de Pingus

183

L6pez Cristébal Crianza.
VBURGOS; 95% Tinta del Pais, 5% Merlot, 12 meses cza. en barrica; Bodegas
Lépez Cristobal

33
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Malleolus.
VALLADOLID; 100% Tinto Fino, 18 mess crianza en barrica r. francés Allier;
Emilio Moro

49 **

Marqués de Burgos 8000.
BURGOS; 100% Tinta del Pais, 18 meses cza. en barrica nueva r. francés;
Bodegas Lan

49

Pago de Carraovejas Crianza. (disp. muy limitada)
VALLADOLID; Tinto fino y Cabernet Sauvignon, crianza 12 meses, Pago de
Carraovejas

57

Pago de Carraovejas, El Anejon. (limitado)
VALLADOLID; Tinto fino, Cabernet Sauvignon y Merlot, 12 meses crianza; Pago
de Carraovejas

127

Pago de Carraovejas, Cuesta de las Liebres. (limitado)
VALLADOLID; Tinto fino, Cabernet Sauvignon y Merlot, crianza; Pago de Ca-
rraovejas

210

Pago de los Capellanes Crianza.
BURGOS; 100% Tempranillo, 12 meses cza. r. francés tostado medio; Pago de
los Capellanes

43 **

Pingus. (disp. muy limitada)
VALLADOLID; 100% Tempranillo, crianza en barrica; Dominio de Pingus
1690

PSI.

VALLADOLID; Tinta del Pais y Garnacha de 7 bodegas; 18 meses crianza; Domi-
nio de Pingus

55

Sed de Cana.
VALLADOLID; 100% Tempranillo: maloldctica y crianza 26 meses en barrica;
Vifiedos Iberian

149

Tomas Postigo.
VALLADOLID; 88% Tinto Fino, 7% Cabernet Sauv., 4% Merlot, 1% Malbec, 12
meses cza. r. francés

51

Torresilos.
BURGOS; Tempranillo; Crianza en barrica; Cillar de Silos

49

CARTA DE VINOS - www.restaurantecampos.es - info@restaurantecampos.es |.V.A incluido.

1952



Valbuena 5° Aio.
VALLADOLID; Tinta Fina y Merlot, 5 afios cza. entre barrica y botella; Vega
Sicilia

220

Venta las Vacas.
BURGOS; 100% Tinta del Pais; 12 meses crianza: Bod. Vizcarra para proyecto
Uvas Felices

29

Unico.

VALLADOLID; Tempranillo y Cabernet Sauv. 6 afios en madera y 3 en botella;
Vega Sicilia

440

Unico Reserva Especial.
VALLADOLID; Tempraniilo y Cabernet Sauv, mezcla de afiadas, Vega Sicilia
499
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1952

Madrid

El Hombre Bala.
GREDOS; 100% Garnacha, crianza en barrica; Uvas Felices

32

Extremadura

Habla del Silencio.
Syrah, Cabernet Sauv. y Tempranillo, 6 meses de crianza; Bodegas Habla

29

Habla N° (consultar niumero).
Coupage y crianza variable, depende numero; Bodegas Habla

54

Cataluna

Priorato

Les Terrases.

Garnacha y Carifiena con Cabernet Sauvignon y Syrah, 12 meses cza. barrica;

Bod. Alvaro Palacios

45

Ritme.
Garnacha y Carifiena; 12 meses cza. barrica usada,; Acustic Celler

30
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Rioja

200 Monjes.
R. ALTA; Tempranillo 85%, Graciano 10% y Garnacha 5%, 20 meses cza. barri-
ca; Bod. Vinicola real

57 **

Abel Mendoza Jarrarte.
R. ALTA; 100% tempranillo, 12 meses cza. barrica r. francés 2° afio; Abel Men-
doza Monge

34

Abel Mendoza Seleccion Personal.
R. ALTA; 100% tempranillo, 12 meses cza. barrica nueva r. francés; Abel Men-
doza Monge

49

Allende.
R. ALTA; 100% tempranillo, 18 meses cza. barrica; Finca Allende

36

Amaren Graciano.
R. ALAVESA; Graciano 100%, 12 meses cza. r. francés nueva ; Bodegas Amaren

79

Calvario.
R. ALTA; 100% tempranillo, 16 meses cza. barrica nueva r. francés; Finca
Allende

139

Campillo Crianza.

R. ALAVESA; 100% tempranillo, 18 meses cza. barrica r. americano; Bodegas
Campillo

27 *[**

Cueva del Monje.
R. ALTA; 100% Tempranillo, 10 meses cza. barrica; Bod. Vinicola real

33

Macan. (Disp. muy limitada)

R. ALTA; 100% Tempranillo, 15 meses cza. en barrica; Benjamin de Rothschild
& Vega Sicilia

89

Marqués de Murrieta Reserva.
R. ALTA; 89% Tempranillo, 5% Mazuelo, 4% Graciano, 2% Garnacha, 18 meses
cza. r. americano

37

Marqués de Riscal Reserva.
R. ALAVESA; 90% tempranillo, 10% Graciano y mazuelo, 2 afios cza. r. america-
no; M. de Riscal

37
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Marqués de Vargas Reserva.
R. ALTA; 75% Tempranillo, 10% Mazuelo, 5% Garnacha, 10% otras, 20 meses
cza. barrica;

37 **

Muga Crianza.
R. ALTA; 70% Tempranillo, 20% Garnacha, 7% Mazuelo y 3% Graciano, 24
meses barrica; Muga

35

Predicador.
R. ALTA; 96% Tempranillo, 4% Garnacha, Mazuelo y Graciano, 16 meses barti-
ca; Benjamin Romeo

37

Remelluri Reserva.
R. ALAVESA; Tempranillo, Garnacha, Graciano, Viura, Malvasia, 17 meses
barrica; N° S° Remelluri

37

Remirez de Ganuza Reserva.
R. ALAVESA; 90% Tempranillo, 5% Graciano, 5% pieles viura y malvasia, 22
meses r. francés nuevo

74

Roda I.
R. ALTA; 98% Tempranillo, 2% Graciano; 16 meses cza. r. francés; Bodegas
Roda

62

Roda Reserva.
R. ALTA; 98% Tempranillo, 2% Graciano; 14 meses cza. r. francés; Bodegas
Roda

43

Sela.
R. ALTA; 98% Tempranillo y 2% Graciano, 12 meses barrica r. francés; Bodegas
Roda

32

Vifa Arana Gran Reserva.
R. ALTA; Tempranillo 95%, 5% Graciano, 36 meses cza. r. ame. usadas de 4-5
vinos; La Rioja Alta

48
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Vifia Ardanza Sel. Esp. Reserva.
R. ALTA; Tempranillo 80%, 20% Garnacha; 36 meses cza. r. ame. usadas de
4vinos; La Rioja Alta

39

Gran Reserva 904.
R. ALTA; Tempranillo 90%, 10% Graciano; 42 meses cza. r. ame. usadas de 4
vinos; La Rioja Alta

69

Vifna Pomal Crianza Centenario.
R. ALTA; Tempranillo 100%, 12 meses cza. r. americano; Bodegas Bilbainas

25 *
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Francia

Burdeos

Aux Graves de la Laurence “Superior”.
95% Merlot, 5% Cab. Fran; 14 meses en barrrica nueva r. francés; Marie et
Bernard Hebrard

31

Borgona

Volnay Village.
100% Pinot Noir, 12-16 meses barrica; Domaine Bitouzet Prieur

56

Portugal

Bairrada

Quinta das Bageiras Garrafeira. (guarda)
100% baga, 2 afios tonel + 3 afios botella; Mario Sergio Alves Nuno

45

Douro

Vinha dos Deuses Reserva.
90% Touriga Franca, 10% otras, 1 afio cza. barrica nueva r. francés; Quinta
dos Frades

34
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1952

Generosos secos

Marco de Jerez

Manzanilla de Sanlucar La Goya. 4,0
JEREZ; 100% Palomino Fino, larga crianza bioldgica; Delgado Zuleta

26

Tradicién Oloroso “vors”. (+30 afios)
JEREZ; 100% Palomino Fino, larga crianza oxidativa; Bodegas Tradicién

89

Montilla Moriles

Gran Barquero Oloroso 25 afios. 7.9
100% Pedro Ximénez; crianza oxidativa; Bodegas Pérez barquero

33

Gran Barquero Palo cortado 25 afos. 10
100% Pedro Ximénez; crianza bioldgica + oxidativa; Bodegas Pérez barquero

50

NOTA: Dada la extraordinaria vejez y concentracion de los vinos, las copas se sirven en medida
gastronémica de 50 ml.

CARTA DE VINOS - www.restaurantecampos.es - info@restaurantecampos.es

[.V.A incluido.



Dulces y Generosos

Lspana

Gracia PX dulce viejo. 5,0
MONTILLA MORILES; 100% Pedro Ximénez 5 afios envejecido en botas; Bod.
Gracia Hermanos

28

Jorge Ordéfiez Victoria N° 1. (0,3751)
SIERRA DE MALAGA; 100% Moscatel de Alejandria

35

Ochoa Moscatel. ©,501)
NAVARRA; 100% Moscatel de grano menudo pasificado en vifia;, Bodegas
Ochoa

28

Ochoa Moscato.
NAVARRA; 100% Moscatel de grano menudo, carbdnico natural; Bodegas
Ochoa

28

Pedro Ximénez cosecha. (0,501.)
MONTILLA MORILES; 100% Pedro Ximénez joven; Bod. Pérez Barquero

26

Tradicion PX “vos”. (+20 afios) 14
JEREZ; 100% Pedro Ximénez pasificada, muy larga crianza oxidativa; Bodegas
Tradicién

98

Portugal

Barbeito 5 Years Island Rich Reserva Sweet. 49
MADEIRA; 100% Tinta negra fortificado y afiejado en bodega; barbeito

23

Seara D'ordens Porto 20 afios. (0,501 15,0
VINHO DO PORTO; Castes del Douro, lote de cosechas afiejadas en tonel;
Seara D'ordens

63

Seara D'ordens Porto Fine Tawny. 6,0
VINHO DO PORTO; Castes del Douro, lote de cosechas afiejadas en tonel;
Niepoort

25

Seara D'ordens Porto LBV. (0,3751)
VINHO DO PORTO; Castes del Douro, 4 afios entre tonel y depdsito antes em-
bot.; Seara D'ordens

28
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Seara D'ordens Porto Special Reserve Tawny. 89
VINHO DO PORTO; Castes del Douro, lote de cosechas afiejadas en tonel;
Seara D'ordens

29

Hungria

Oremus Tokaji aszu 3 Puttonyos. 03751) 10,9
TOKAJI; 75% Furmint, 20% Hdrsleveld, 5% Muscat de Lunel, botritis; Vega Sicilia

49
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Formatos especiales.

BLANCOS
Rias Baixas 0.50 cl.

Do Ferreiro.
SALNES; 100% Albarifio; Gerardo Méndez

20

Mar de Frades.
SALNES; 100% Albarifio; Mar de Frades

21

Pazo de Sefiorans.
SALNES; 100% Albarifio; Pazo de Sefiorans

19

Quinta do Couselo.
ROSAL; 100% Albarifio; Quinta do Couselo

19

TINTOS
Ribera del Duero 0.50 cl.

Emilio Moro.

(0,501.)

VALLADOLID; 100% Tinto Fino, 12 mess crianza en barrica; Emilio Moro

26

Rioja 0.50 cl.

Campillo Crianza.

R. ALAVESA; 100% tempranillo, 18 meses cza. barrica r. americano; Bodegas

Campillo
19

Vifia Pomal Crianza Centenario.

R. ALTA; Tempranillo 100%, 12 meses cza. r. americano,; Bodegas Bilbainas

16

Vino de la tierra de Castilla y Leon 1.50 L.

Mauro Magnum .

94%Tempranillo, 6%Syrah, 15 meses cza. barricas; Bodegas Mauro

120
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